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ANGELUS

Dresnier Grarp Cra Cuassé A
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SAINT-EMILION GRAND CRU

CHATEAU ANGELUS
2019

Saint-Emilion Premier Grand Cru Classé « A »
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Commentaire de dégustation du millésime 2019

La robe est d’'une intensité brillante, presque violine. La clé de volite de
ce millésime est sa grande pureté aromatique avec des notes éclatantes
de fruits noirs, de cerise sauvage. Le boisé est déja totalement intégré.
En bouche l'attaque est suave, les tannins évoquent le toucher du
cachemire, roulants et enveloppants. La finale, grace a la grande
qualité trés homogéne du cabernet franc, demeure épicée et
mentholée avec une tension tout en fraicheur. Ce vin révéle
lauthenticité du terroir d’Angélus : ciselé, précis. Il a également
I'appétence qui sied bien a son élégance. C'est un vin qui s'inscrit dans
la liste des grands millésimes.

Assemblage 2019 : 60 % Merlot, 40 % Cabernet Franc

2009 LDTARTAT /) — K

O—JI3REBIAVE T EVESZROTWVWE,CDIL Y LDR
AVMMETSVIRN) = FBEOTFISVRONELITE LS B/ —k
HEROIIERICE AT RTAXTH D ADEDIEHIZLIIHREAT
W, AICELEHERTRYINAEN DAV ZNEHAVITDELDS
ICBHAAHBLWRYTFHED B mmB THEDANILK TV
DEBT RN — DDAV = LRI H AN T T MIE | SHFm £
T2 TT7AF ) COIRIEDNDIEERITA NI T )aROTED
— AT THBE#ZEBEL TV, ZLCBEDIL AV EE
ETAMBRICHINTETA eI T I LDOMBEAADICHRE R
L/O

2019 7wt > 75 —22: X)L060% AN TZ240%



QHGGLUS

FICHES TECHNIQUES

Surface totale du domaine 49 ha
Dirigeants Stéphanie de Bouard-Rivoal
et Jean-Bernard Grenié
Vinificateur enologue Hubert de BoUard de Laforest
Directrice Technique eenologue Emmanuelle d’Aligny-Fulchi
Responsable du Chai Carillon
coordinateur technique recherche Benjamin Laforét
et développement
KX —XEERE 49NTZ—)L
F—F— AT IT7Z—RTT7=)L=1UT%T )L\
D=L F—)L-JI =T
T UVEBEER -BEFEE AR=JLR-TTF—IL-R-ZTxL
A VRS R IRZaTII- AV Z—=T)L

H) 3 VEEHE.
R —Trx—2— HEHEFEESY NI ZT4L

8
1]



CHATEAU ANGELUS

Saint-Emilion, Premier Grand Cru Classé « A »

Superficie

Situation

Sols

Densité de plantation
Encépagement

Agé’ 7/1(})/672 ll(,’f l)lgﬂ(’f

Taille

Vinificateur (Enologue

Vinifications

Entonnage

E/L)ULng

27 hectares

Coteau sud de Saint-Emilion,
sur le fameux « pied de cote »

Argilo-calcaire sur la partie haute,
argilo-sablo-calcaire a flanc de coteau

6500 a 8500 pieds/ha en fonction
des caractéristiques du sol

53 % Merlot, 46 % Cabernet Franc,
1% Petit Verdot

38 ans

girondine en majorité, adaptée en fonction
de I'dge, de la vigueur et de la structure

de chaqgue pied, dans le plus grand respect
du trajet de séve

Hubert de Bolard de Laforest

en cuves bois et inox pour les Merlots,

en cuves béton pour les Cabernets Francs

- Macération pré-fermentaire a 8°c sur certaines
cuves en fonction des caractéristiques

des raisins, de 4 jours a une semaine

- Températures de fermentation alcoolique
jusqu’a 28 °c

- Macération post fermentaire a 28-30°,

de 1a 3 semaines

des I'écoulage

de 20 a 22 mois

- en barriques de chéne francais neuves,

avec des grains fins et une chauffe moyenne
pour les Merlots et une partie des Cabernets
Francs ; et

- en foudres de 30 hl pour certains Cabernets
Francs sélectionnés pour la subtilité
particulierement remarquable

de leurs arbmes
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