
« LE PHÉNIX »

2018



El trabajo de los viticultores se complicó hasta mediados del 
mes de julio debido a las condiciones climáticas. La presencia, la 
obstinación, el rigor y la observación diaria permitieron superar 
estas dificultades con éxito. A partir del 15 de julio y hasta el final 
de la vendimia, se afianzaron unas condiciones anticiclónicas 
excepcionales, permitiendo obtener una cosecha normal en 
cuanto a cantidad y, sobre todo, magnífica, en lo respectivo a la 
calidad. Unos merlots de una frescura magnífica, una selección de 
cabernets francs añejos en suelos arcillo-calcáreos y una extracción 
suave convierten a esta añada en un gran Château Angelus. 

Su profundo color atrae las miradas. Una perfecta pureza 
aromática asociada a unas notas de frutas negras embriaga la nariz. 
En boca, un ligero dulzor da paso a una elegante tensión con unos 
refinados taninos aterciopelados. El alcohol (por debajo de 2010) 
y la madera están totalmente integrados. El final es persistente, 
sostenido por la elegancia de los cabernets francs, la pureza de la 
fruta y marcado por delicadas notas especiadas. 
Como el fénix que resurge de sus cenizas, 2018 dio lugar a una 
cosecha tan improbable como generosa y magnífica.

Para celebrar los azarosos caminos por los que discurre la 
naturaleza, caminos por los que el tiempo lineal se entrega al 
eterno retorno, tan apreciado por el mito, se han marcado todas 
las botellas de esta memorable añada con la figura de la legendaria 
ave, símbolo de la eternidad.

65 % Merlot, 35 % Cabernet Franc

24 de septiembre al 11 de octubre

Saint-Émilion Grand Cru

Cual ave fénix, la viña es un eterno recomienzo. Y, sin embargo, en cada ciclo, el 
regalo que nos concede es siempre diferente. Y en algunas ocasiones, de un valor 
extraordinario. 2018 es una de esas añadas excepcionales que parecen dominadas 

por su propia fuerza vital.

CHÂTEAU ANGELUS

2018

VENDIMIA

ENSANBLAJE



CONDICIONES 

CLIMÁTICAS
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PARA UN VIÑEDO

SOSTENIBLE 

Nuestros terruños son el resultado de un equilibrio perfecto entre el clima, el suelo, 
las reservas de agua, la viña y las personas que la trabajan. Nuestra misión consiste en 

mantener este equilibrio a diario, garantizar el futuro a largo plazo del viñedo y su entorno, 
optimizar los recursos y favorecer la biodiversidad. Nuestro compromiso con una agricultura 

responsable y virtuosa nace de esta preocupación por el medio ambiente.

DAR VIDA AL SUELO

Recubrimiento vegetal de las hileras.

Descompactación natural de los suelos. 

Desarrollo de micorrizas.

Nicho ecológico superficial y defensa de 
la vida aérea y entomológica.

Poda respetuosa con el flujo de savia. 

Control profiláctico.

Despampanado adaptado.

Deshoje y aclareo precoces.

PRÁCTICAS PERSONALIZADAS

Plantación de setos y árboles alrededor 
de nuestras parcelas.

Limitación de los insumos y de la 
proliferación de plagas.

Implantación del policultivo.

FOMENTAR  LA BIODIVERSIDAD

Château Angelus    33330 Saint-Émilion
angelus.com


