L’AFFRANCHI

2023



Saint-Emilion Grand Cru

«LAffranchi» expresa la identidad de Angelus: equilibrio, tension, frescura y armonia,

con su estilo impregnado de un magm’ﬁco clasicismo, de una clcgancia genuina y de una

SAINT-EMILION GRA!

autentica pureza.

La suave primavera, acompaiiada de lluvias frecuentes, pone a prueba a
los viticultores por la presién a la que estan sometidos por la amenaza
del mildiu. Dicha tension constante impone un trah:ljo mecanico y
profilictico intenso con el fin de asegurar la cosecha y sacarla adelante.
Le sigue un periodo seco y extremadamente soleado, propicio para una
floracion ideal que presagia una afiada generosa.

A lo largo del verano, fresco y con tormentas puntuales, a la vid
nunca le falea luz ni agua, y gracias a una accion preventiva rigurosa
y constante, se consigue controlar totalmente la amenaza parasitaria.
Después de varias semanas de degustar las bayas, se determina el
momento fatidico y la vendimia de las uvas Merlot tiene lug:lr
del 14 al 25 de septiembre. Las Cabernets Francs de hollejo grueso,
aromaticamente complejas y perfectamente maduras, son recolectadas
de manera gradual desde el 15 de septiembre hasta el 2 de octubre, en

condiciones (’)ptima&

Lﬂ Cﬂ})ﬂ €s 1’)1‘11121]’1{6 }' l)resentﬂ un CO]OT \d()le[ﬂ es}’)efiﬂ]mentf il’lfel’]s().
Los aromas y la tipicidad de esta anada se preservan desde la
recoleccion hasta el descube, y la primera nariz, rebosante de flores
_y d.e fi‘uf()s negTOS se VLle]Ve 1’11:'15 C()n]}’)]ejﬂ ~\; se eXl’)ﬂnd.e \11’1 fin cn 111
aireacién con notas de grafito y matices sutilmente mentolados.

En boca, presenta un ataque franco y vigoroso, en torno a una trama
es'peciﬂd.ﬂ (.{e (:ﬂ.l‘el‘l’lef Frﬂnc, S()bl‘e unas notas L\.n]ﬂ(.{el‘ﬂdi\s i]’lfegrﬂd.ﬂs
a la perfeccién, discretamente presentes en apoyo a un vino amplio;
una entrada en boca que se expande profusamente, impulsada por una
ﬁ”eSCurﬂ, una ﬂCi(.{eZ _y unos till’]in()s efére()s que marcan lil L{if‘el‘ellciﬂ de
esta afiada dotada de una gran tension y con una elegancia insuperable.
Es un vino completo, equilibrado, clegante y complejo que demuestra

111 CleLlCidild de Angelus d.E El'iul’lfill' ante 12\ ad\/‘ersidad

40% Merlot, 60% Cabernet Franc

14 septiembre al 2 de octubre
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CONDICIONES

CLIMATICAS

VERANO CALIDO Y SECO
DRY AND HOT SUMMER
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DESBORRE FLORACION
11/04/23 25/05/23 - 07/06/23
BUD-BREAK FLOWERING

Pluviometria
Rainfall

Temperaturas medias

Average temperatures
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VENDIMIA
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HARVEST
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PARA UN VINEDO

SOSTENIBLE

Nuestros terrufios son el resultado de un equilibrio perfecto entre el clima, el suelo,

las reservas de agua, la vifia y las personas que la trabajan. Nuestra mision consiste en

mantener este equilibrio a diario, garantizar el futuro a largo plazo del vifiedo y su entorno,

optimizar los recursos y favorecer la biodiversidad. Nuestro compromiso con una agricultura

responsable y virtuosa nace de esta preocupacion por el medio ambiente.

DAR VIDA AL SUELO

Recubrimiento vegetal de las hileras.
Descompactacién natural de los suelos
Desarrollo de micorrizas.

Nicho ecoldgico superficial y defensa de

la vida aéreay entomoldgica

FOMENTAR LA BIODIVERSIDAD

Plantacién de setos y drboles alrededor
de nuestras parcelas.

Limitacién de los insumos y de la
proliferacién de plagas.

Implantaciéon del policultivo

PRACTICAS PERSONALIZADAS
Poda respetuosa con el flujo de savia
Control profildctico

Despampanado adaptado

Deshoje y aclareo precoces

ANGELUS

Chateau Angelus 33330 Saint-Emilion
angelus.com



