ANGELUS

CHATEAU ANGELUS

Saint-Emilion, Premier Grand Cru Classé « A »

Superficie 27 hectareas

Ubicacién  Ladera sur de Saint-Emilion,
en el famoso «pie de ladera»

Suelos  Arcilloso-calcareo en la parte alta,
arcilloso-arenoso-calcareo en la ladera

Densidad {/(*/)/zz;//z“u'/d}z De 6.500 a 8.500 cepas/ha
en funcion de las caracteristicas del suelo

Variedades  53% Merlot, 46% Cabernet Franc,
1% Petit Verdot

Edad media de las viias 38 aflos

Podz  Mayoritariamente girondina, adaptada en funcién
de la edad, el vigor y la estructura de cada cepa
respetando al maximo el recorrido de la savia

Vinificaciones  En cubas de madera y acero inoxidable
para los Merlots, en cubas de hormigdn
para los Cabernets Francs
- Maceracion previa a la fermentacion a 8°C
en algunas cubas en funcion de las caracteristicas
de las uvas, de 4 dias a una semana
- Temperaturas de fermentacién alcohdlica
hasta 28°C
- Maceracion posterior a la fermentacion a 28-30°,
de 1a 3 semanas

Encubado A partir del descube

Crianza  De 20 a 22 meses
- En barricas de roble francés nuevas, de grano fino
y un tostado medio para los Merlots y una parte
de los Cabernets Francs
- En fudres de 30 hl para algunos Cabernets Francs
seleccionados por la sutilidad particularmente
destacada de sus aromas

Sztpz’}j/[z'l(’ total de la /1;‘(1/)7‘/'(’(&14 52 ha
Presidenta Directora General — Stéphanie de BoUard-Rivoal
Vinificador endlogo - Hubert de Bolard de Laforest

Directora Técnica endlogn - Emmanuelle d’Aligny-Fulchi




