
Saint-Émilion 

 面積	 	次の3種類に分けられた18ヘクタールの土壌：	
-	冷たい粘土質の、晩熟向けの土壌	
-	暖かい砂利・粘土石灰質の土壌	
-	水はけの良い、早熟向けの土壌

	 植樹密度	 	土壌の種類にしたがい、1ヘクタールにつ	
き6500～8500株

	 ぶどう品種	 	メルロ90％、	
カベルネ・フラン5％、	
カベルネ・ソーヴィニョン5％

	 剪定	 	樹液の循環を尊重し、	
ぶどう品種の樹勢と土壌条件に適合

	 収穫			 ぶどうを頻繁に味わい、理想的な成熟に達してから収穫する。
	 ワイン醸造	 	ステンレス逆円錐型タンク、重力式の樽入れ・醸造	

-	発酵前に低温マセレーション（8℃）を行う。	
-	アルコール発酵の温度は28℃。	
-	発酵後のマセレーションは28～30℃で1週間	
～3週間行う。

	 樽詰め	 	50％エクラージュ直後、	
50％マロラクティック発酵後

	 樽熟成	 	細かな木目のフレンチオーク樽（ロースト：中度）	
で16ヶ月から18ヶ月。60％はバリック新樽を、	
40％はバリック古樽を使用。

	 	
	 	
 ドメーヌ面積 	85ヘクタール、	

うち55ヘクタールはサン＝テミリオン
 ワイン醸造家・醸造学者 	ユベール・ド・ブアール・ド・ラフォレ 

(Hubert de Boüard de Laforest)


