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2019年 9月 25 日，圣埃米利永 
  

2019 - 艳丽明媚 
  
  
9 月 18 日，金钟的采收始于最年轻的葡萄藤，为了获得最佳的平衡度（酒精/酸度），我们从周一开始采收美乐。 
   

天气状况在 7 月的最初几日发生了翻天覆地的变化，而在春季积攒下的雨水则成为度过炎炎夏日的一个必要元素。一

个炎热、干燥的明媚夏日，好似会持续到永恒一般，令人瞠目结舌……在这个夏季里，金钟的石灰质粘土为葡萄树稳

定地提供水分，这一优异风土条件的表现出乎了所有人的意料。 
   

这是我们向有机农业转型的第二年，酒庄团队出众的能力让我们得以将铜元素的使用量控制在标准线以下。我们的葡

萄树摇曳动人。周日和下周初的雨水有助于葡萄提升酚类物质的成熟度，优化葡萄汁中的糖分平衡。 
 

今天，我们满心欢喜采下的美乐在品尝时展现出卓绝的风采，而且，无论是其果皮的厚度，还是芳香的浓郁度，均为

果中罕见，预示出可与传奇年份比肩的巅峰品质。 
   

现在，希望未来两周天公作美，让品丽珠和赤霞珠从容地攀至最佳成熟度。这很有可能又会成为波尔多的一个世纪年

份。未完待续…… 
  

       

 前排中央位置：休伯·德·布阿尔·德·拉佛雷斯特， 斯蒂芬妮·德·布阿尔-里沃阿尔、让-贝尔纳·格尼耶， 

 与海伦·格尼耶·德·布阿尔 与休伯·德·布阿尔·德·拉佛雷斯特， 

  被 2019 年团队紧紧包围其中 

  

“52 年前，即 1967 年的采收时节，我的父亲休伯·德·布阿尔与他的堂妹海

伦·格尼耶·德·布阿尔一同在葡萄园里观察、学习，之后，他于 1985 年接
手了酒庄。 

在他的掌管下，一系列等同于革命的发展，在一个家族及酒庄团队为诠释

一片非凡风土而毫无保留地奉献下，将金钟推至葡萄酒业的卓绝巅峰。

2019 是休伯·德·布阿尔的第 35 个年份。” 
  

斯蒂芬妮·德·布阿尔-里沃阿尔  


