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90%美乐、10%品丽珠

9月10日至20日

Saint-Émilion

调配比例

采摘日期

温和的冬日让葡萄藤早早萌芽，偶有的春霜天然抑制了病
虫害的发展。春日凉爽晴好，几场阵雨为葡萄藤的水分供
给提供了保证。一个杰出年份的雏形已然显现。
盛夏来临，这蕴藏着无穷潜能的葡萄藤，再度展现出令人
惊叹的适应力。间歇的雨水为葡萄藤维系了恰到好处的水
分平衡。两轮热浪让其放缓了代谢的节奏，让酒精度保持
适中水平，同时形成颗粒偏小、果皮丰厚的果实结构，为
成就非凡年份奠定了基础。
这个年份的天气条件，以及如此鲜明的风格特征，在波尔
多是前所未见，却是天赐与匠心的完美邂逅。

美乐泛着紫罗兰般光泽，释放出精致的花香与多汁的小黑
果气息。入口灵动又不失感性，在品丽珠带来的香料韵味
的烘托下，构筑出一款张力十足、香气繁复又精巧细腻的
葡萄酒。

CARILLON D’ANGELUS
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天气条件
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FORTE AMPLITUDE THERMIQUE ENTRE LE JOUR ET LA NUIT
LÉGÈRE PLUVIOMÉTRIE EN AOÛT ET SEPTEMBRE

发芽 花期 转色期 采收期

降水量

平均温度

昼夜温差大
八月和九月降水量低
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